Vitigno:
Terreno:

Vinificazione:

Maturazione:
Gradazione alcolica:

Caratteristiche tipiche:

Abbinamenti consigliati:

Temperatura di servizio:

FRIULANO
“LUSOR”

Friulano Friuli D.O.C.
alluvionale, sassoso.

pressatura soffice e fermentazione a temperatura controllata
di 18°C ca.

in vasche di acciaio inox.

12% ca.

vitigno autoctono, il Friulano, é vino dal colore paglierino.
Il profumo & delicato, caratteristico, gradevole, al gusto
Si presenta secco, con netto sentore di mandorla amara,

asciutto ma inconfondibilmente morbido e vellutato.

antipasti, minestre in brodo e asciutte, ottimo con il prosciutto
di San Daniele.

8-10°C
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_FRIULANO
'LUSOR®

< DRUVE FRIULANG,
COLTIVATE NEI TERRENI ALLUVIONAL E
CALCARED DOLOMITICI A RIDOSSO DELLE
PREALPI CARNICHE; IN QUELLA TERRA CHE
ILPOETA IPPOLITO, NIEVC DEFINIVA FRIULL
PICCOLO COMPENDIO DELL UNIVERSO"
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