	SCHEDA TECNICA PRODOTTO FINITO




	Denominazione Prodotto:   Formaggio  STRAVECCHIO               
	Categoria: Stagionati


                                             Di Montasio DOP
	FORMA
	Cilindrica con scalzo di circa 8 cm. diametro di 30-32 cm.
	
	Ingredienti:
	Latte termizzato

	
	
	
	
	Fermenti selezionati

	PESO
	Variabile da 5 a 6 kg.
	
	
	Caglio di vitello

	
	
	
	
	Sale marino

	STRUTTURA
	Compatta con possibile presenza di occhiatura irregolare
	
	
	

	
	
	
	
	Lisozima E 1105

	CONSISTENZA
	Dura,  in funzione della stagionatura
	
	
	(Proteina naturale dell’uovo)

	
	
	
	
	

	COLORE
	Giallo, con intensità variabile secondo la stagionatura
	
	
	

	
	
	
	
	

	CROSTA
	Presente ed edibile
	
	Origine del latte:
	Italia Fvg

	
	
	
	
	

	MATURAZIONE
	Da 18 a 36 mesi ed oltre
	
	pH
	5.20-5.30

	
	
	
	aw
	0.94-092

	CONSERVAZIONE
	A temperatura variabile 08-10 °C 
	
	
	

	
	
	
	
	

	SAPORE
	Intenso e saporito in base alla stagionatura
	
	
	


Destinazione d’uso: Il prodotto può essere destinato a tutta la popolazione con esclusione di coloro che sono allergici agli ingredienti soprariportati o ai componenti del latte.
	Tabella nutrizionale 
	Valori medi 
	

	Valore energetico  (Kj) 
	
	
	
	1697
	kj/100 g.

	Valore energetico  (kcal)
	
	
	
	418
	kcal/100 g.

	grassi
	
	
	
	34
	g/100 g.

	di cui acidi grassi saturi
	
	
	
	25
	g/100 g.

	Carboidrati
	
	
	
	0
	g/100 g.

	di cui zuccheri
	
	
	
	0
	g/100 g.

	Proteine
	
	
	
	28
	g/100 g.

	Sale 
	
	
	
	1.9
	g/100 g.


	CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE
	Conformi al Reg. CE 2073/2005
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