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“ GRAPPA STRAVECCHIA “
La  FAMIGLIA
Questa grappa stravecchia, è il risultato della passione  e dell’esperienza con cui distilliamo le migliori vinacce friulane e le conserviamo nel rispetto di una tradizione familiare ormai secolare, dal 1896.
Ancora oggi  infatti, il distillato viene lasciato invecchiare per lunghi periodi, affinché risulti al palato più armonioso e completo e vengano addomesticate quelle caratteristiche un po’ ribelli tipiche della grappa friulana

Ad essa viene concesso tutto il tempo per ingentilirsi all’interno di grandi botti di rovere, le più idonee per un distillato di prestigio; appunto abbiamo provato che, in questi particolari botti, il prodotto in grande massa  si armonizza  nel gusto soprattutto grazie allo scambio osmotico , senza perdere temperamento  anzi , l’evaporazione è tanto più lenta ed omogenea  quanto più grande è il recipiente.

Durante l’invecchiamento poi, la grappa assume quel limpido colore ambra che la contraddistingue. 

Grazie a queste particolari cure, cui viene sottoposta,  la nostra “ Grappa Stravecchia la FAMIGLIA ” acquista quella personalità e caratteristica che la rendono inconfondibile , di altissima qualità e  destinata alla clientela più esigente.
GRAPPA FRIULANA STRAVECCHIA  “laFAMIGLIA”
DE MEZZO : GRAPPA FRIULANA STRAVECCHIA
40%vol        cl.70
Questa  grappa è invecchiata in fusti di rovere per un periodo non inferiore ai dieci anni

Per trovare sempre un gusto omogeneo, questo prodotto è un blended di varie grappe invecchiate, di diverse annate e di diverse tipologie.

 Il distillato che si ricava è completamente diverso rispetto a quello che si era introdotto nei fusti: il colore è ambra dorato carico, il profumo nettamente più intenso, più etereo, più armonico.

Il gusto è rotondo, senza spigoli con un netto sentore di vaniglia. 
tipo alambicco  :        
  boule a bagnomaria
invecchiamento :               botti rovere di Slavonia 150ha 

temperatura di servizio  
  18°
bicchiere consigliato :  
  ballon di cristallo riscaldato
informazioni tecniche
GRAPPA FRIULANA STRAVECCHIA  “la FAMIGLIA”

ns.codice prodotto:                                                                                                                 

1)  IDENTIFICAZIONE DEL PRODOTTO: 
 1.1 NOME COMMERCIALE: 


GRAPPA FRIULANA STRAVECCHIA
1.2  CLASSIFICAZIONE:



GRAPPA INVECCHIATA
1.3  PRODUTTORE:



Mercedes DE MEZZO distillerie  srl

                                                                              loc Fornaci de Mezzo Rive d’Arcano Ud
2)  CARATTERISTICHE CHIMICO FISICHE:
2.1  STATO FISICO:

       LIQUIDO
2.2  COLORE:


      AMBRATO
2.3  ODORE:


      VANIGLIA, CACAO, LEGNO 
2.4  INGREDIENTI:

      DISTILLATO DI VINACCE  FRIULANE                                                      .                                                                  ZUCCHERO NELLA QUANTITA’ PREVISTA 

      DALLA LEGGE, SENZA AGGIUNTA DI 
           CARAMELLO.
2.5  GRADO ALCOLICO:

          40% vol
2.6  CONSERVAZIONE:
          
          PRODOTTO NON SOGGETTO A SCADENZA                                                                     






VEDERE (1).

3)  ALTRE INFORMAZIONI:
3.1  CODICE EAN:



8 00 6872  ------
3.2  CAPACITA’ BOTTIGLIA


cl.  70
3.3  CONFEZ. E PALLETTIZZAZ.:
SCATOLA  CONTIENE 5 BOTTIGLIE , 








OGNI BANCALE TIENE 12 SCATOLE PER 

                                                                                     PIANO – MASSIMO 4 PIANO
(1)  il prodotto non ha data di scadenza, si RACCOMANDA comunque di conservarlo in ambienti protetti dalla luce del sole.

	        Grappa invecchiata a non meno di 120 mesi in botti di rovere di Slavonia, da cui acquisisce il delicato profumo di vaniglia e cocco. Pienamente armonico al palato, morbido e caldo.



