02/04/2024

“ La  GRAPPA  ”
AAcquavite  ottenuta esclusivamente dalla distillazione delle vinacce.  
( bucce degli acini d’uva una volta separate dal mosto)
Notizie su tale distillazione risalgono già al  rinascimento;  l’arte di lambiccare era praticata in tutte le zone viticole settentrionali; questo nome appare per la prima volta in un testamento del 1451, nell’Archivio di Stato ad Udine, ove tra dei beni viene notificato  “uvum ferrum (alambicco) ad faciendam acquavitem” (con annotazione a margine “grappe”.)
La qualità della grappa è legata alla bontà della vinaccia, al sistema di distillazione, all’abilità ed all’esperienza del mastro distillatore.

La distillazione può avvenire con due sistemi, discontinuo e continuo, basati sul medesimo principio: separare mediante il calore i composti volatili, condensarli per raffreddamento e raccogliere il liquido ricco di alcool e aromi.
“ La  GRAPPA  ”
DE MEZZO  GRAPPA TIPICA TRADIZIONALE &  FRIULANA
 38%vol    cl. 150  - cl. 70  -  

50%vol     cl. 100  - cl  70            
Questa Grappa ottenuta esclusivamente dalla distillazione di vinacce selezionate e friulane,( materia prima che forse non trova euguali al mondo per quanto riguarda il numero e la quantità di sostanze organoleticamente attive presenti) 

Si ricava questa tipica Grappa  di grande spirito e di forte caratteristica
tipo alambicco  :          boule a bagnomaria

temperatura di servizio  10°

bicchiere consigliato :    copita – o “bùssul”
informazioni tecniche
GRAPPA FRIULANA 50°
1)  IDENTIFICAZIONE DEL PRODOTTO E DELLA SOCIETA’:
1.1 NOME COMMERCIALE: 


GRAPPA FRIULANA * DE MEZZO *
1.1  CLASSIFICAZIONE:


GRAPPA GIOVANE
1.2  PRODUTTORE:



MERCEDES DE MEZZO DISTILLERIE srl

                                                                         loc Fornaci de Mezzo Rive d’Arcano Ud
2)  CARATTERISTICHE CHIMICO FISICHE:

2.1  STATO FISICO:



LIQUIDO
2.2  COLORE:




TRASPARENTE, CRISTALLINO
2.3  ODORE:




profumo tipico
2.4  INGREDIENTI:


            ACQUAVITE  DI VINACCE FRIULANE
2.5  GRADO ALCOLICO:                                   50% vol
2.6  CONSERVAZIONE:


            IL PRODOTTO NON HA DATA DI 

SCADENZA VEDERE (1) 

3)  ALTRE INFORMAZIONI:

3.1  CODICE EAN:



8 00 6872  010 1- -
3.2  CAPACITA’ BOTTIGLIA:


150 cl ;  70 cl.
3.3  CONFEZ. E PALLETTIZZAZ.:

OGNI SCATOLA CONTIENE 06 BOTTIGLIE; 








OGNI BANCALE TIENE 19 SCATOLE PER 








PIANO; MASSIMO 4 PIANI
* la definizione del Regolamento CEE N° 1576/89 DEL 29 MAGGIO 1989 Art. 1 paragrafo 4 lettera R punto 1.

1) il prodotto non ha data di scadenza, si consiglia comunque di conservarlo in ambienti protetti dalla luce del sole.
informazioni tecniche
GRAPPA FRIULANA 38°
1)  IDENTIFICAZIONE DEL PRODOTTO:
1.1 NOME COMMERCIALE: 


GRAPPA TIPICA *DE MEZZO *
1.2  CLASSIFICAZIONE:


GRAPPA GIOVANE
1.3  PRODUTTORE:



MERCEDES DE MEZZO DISTILLERIE srl

                                                                         loc Fornaci de Mezzo Rive d’Arcano Ud
2) CARATTERISTICHE CHIMICO FISICHE:
2.1  STATO FISICO:



LIQUIDO
2.2  COLORE:




TRASPARENTE, CRISTALLINO
2.3  ODORE:




profumo tipico
2.4  INGREDIENTI:



ACQUAVITE DI VINACCE DOLCI
2.5  GRADO ALCOLICO:                                   38% vol
2.6  CONSERVAZIONE:



IL PRODOTTO NON HA DATA DI 







SCADENZA  VEDERE (1)

3) ALTRE INFORMAZIONI:
3.1  CODICE EAN:



8 00 6872  010 1 - -
3.2  CAPACITA’ BOTTIGLIA:


 150 cl ; 70 cl ; 
3.3  CONFEZ. E PALLETTIZZAZ.:

OGNI SCATOLA CONTIENE 06 BOTTIGLIE; 








OGNI BANCALE TIENE 19 SCATOLE PER 







PIANO; MASSIMO 4 PIANI
· la definizione del Regolamento CEE N° 1576/89 DEL 29 MAGGIO 1989 Art. 1 paragrafo 4 lettera R punto 1.

1. il prodotto non ha data di scadenza, si consiglia comunque di conservarlo in ambienti protetti dalla luce del sole.

